
 
 

 رحمن الرحیملبسم الله ا
 

 سعود بن ناصر الخصیبيالأستاذ  سعادة كلمة
 لدول الخلیج العربیة التقییس لدول مجلس التعاون ھیئةرئیس 

 بمناسبة الیوم العالمي للمترولوجیا
 2023مایو  20

 "القیاسات تدعم النظام العالمي للغذاء "
المماثلة في دول العالم احتفالھا بیوم  یئات والمؤس����س����اتتش����ارك ھیئة التقییس لدول مجلس التعاون لدول الخلیج العربیة الھ

النظام القیاسات تدعم " تحت شعارالعام  حتفل بھ ھذامن كل عام، والذي یُ مایو  20المترولوجیا العالمي الذي یصادف یوم 
 .العالمي للغذاء

والعاملین  ،بش���كل عام عض���اءالأ دولالات التقییس الوطنیة في جمیع العاملین في ھیئ إلىأتقدم وبھذه المناس���بة یطیب لي أن 
المھم الذي یلعبھ دور العلى  كما أؤكد ،اس���بةبخالص التھنئة وأطیب التمنیات بھذه المن ،في نش���اط المترولوجیا بش���كل خاص

  والعملیة. الاقتصادیة الیومیةجھ الحیاة مختلف أونشاط المترولوجیا في 
لا حیث  للمس���تھلك قلق كبیر یمثلھ الغذاء في ھذه الفترة من لقد تم اختیار ش���عار الاحتفال بھذه المناس���بة لھذا العام نظراً لما 

في جمیع والمنظمات ذات العلاقة للحكومات رئیس���ي  معقولة یش���كل تحدٍ والوص���ول الیھ بأس���عار  الغذاء الآمن یزال توفیر 
تریلیون دولار  22ما قیمتھ الذي بلغ في قطاع الأغذیة التجارة العالمیة  حجم، في ض�������وء الزیادة الكبیرة في نحاء العامأ

 ٪ من إجمالي التجارة العالمیة.20وشكلت ما یقرب من م 2021في عام أمریكي 
لاش��تراطات  فائھمیالمنتجین اس��تثبات إ، لى الأس��واق العالمیةإالجودة والس��عر المناس��ب  يلى الغذاء ذإالوص��ول ویتطلب 

الحكومات إلى ضمان سلامة التجارة العادلة وخاصة  عن احتیاج فضلاً ، المتعلقة بالغذاء الفنیةواللوائح  القیاسیة لمواصفاتا
موثوقة لكمیة  قیاس����اتن تؤمّ (المقاییس)  تحتیة للمترولوجیایة نیتحقق من خلال توفیر ب ھذاو ،في الأس����واق المحلیة للأغذیة

 .المنتجات الغذائیةجودة ومستوى  ونوعیة
و أ على العدید من تحدیات القیاس التي یجب معالجتھا م2023لھذا العام  للمترولوجیاالیوم العالمي  ینص�������ب تركیزو

 :سبیل المثالعلى فعال ومنھا بشكل  لجعل نظام الغذاء العالمي یعملتناولھا 
تتراوح ھذه القیاس�����ات من الكمیات الكبیرة من والمباع والمُش�����ترى حس�����ب كتلتھ أو حجمھ.  الغذاءتقُاس كمیة  .1

 وبالتالي ،الإنترنتعبر وبیعھا  الس��ریعة،وص��ولاً إلى قیاس��ات الوزن  ،التي یتم تداولھا دولیًامثل القمح الحبوب 
 .صحیحالشكل علیھا بالومطابقتھا لبطاقة البیان لبضائع المعبأة مسبقًا لیجب ضمان صحة الكمیات 

حفظ وتخزین مناس����بة بھدف درجة الحرارة والرطوبة في بیئة ظروف المنتج الغذائي كالدقیق في التحكم أھمیة  .2
 والتداول.التسویق والنقل و التخزینالتعبئة والتغلیف و ثناءأ المنتجمواصفات وخصائص التغیر في تجنب 

یتم تحدید جودة ومص������داقیة الغذاء من خلال قیاس تركیبتھ الكیمیائیة. وھذا یتطلب قیاس������ات للتأكد من احتوائھ  .3
أص���ل ومقارنتھا مع المكونات الأس���اس���یة والمواد المض���افة من المحددة في مواص���فات المنتج على المس���تویات 

 .المحددة في المواصفات القیاسیة واللوائح الفنیة و المتطلبات والاشتراطات الفنیةأالأطعمة عالیة القیمة 
المتبقیات من المبیدات على الأص����ناف الزراعیة الغذائیة وتحدید نس����بة الآفات وبقایا یتطلب كذلك قیاس نس����بة  .4

یتم ض���مان س���لامة الغذاء من ووالتي تدخل في ص���ناعة كثیر من المواد الغذائیة  المواد المض���افة المس���موح بھا
 .بقایا المبیداتو من أأو بیولوجي الدقیق للكشف عن وجود تلوث كیمیائي خلال القیاس 

ستنفاد الموارد الطبیعیة وتأثیر تغیر المناخ یشكلان بلا شك و ً أن ا تم إدراج ھدف لذا فقد  العالمي،لنظام الغذاء إضافیاً  تحدیا
حص��ول الجمیع على المیاه حق خالٍ من الجوع وبعالم  المتحدة یعنىمم ض��من أھداف التنمیة المس��تدامة التي حددتھا الأعام 

 .النظیفة
ھداف التنمیة المس����تدامة فقد قامت بما ألمس����اھمة في تحقیق للدول مجلس التعاون ھیئة التقییس  ومبادرات اھتمام إطارفي و

 : یلي



 
 

فراد أیھدف إلى نش�������ر الطمأنینة بین والذي  ،ص�������دار نظام (قانون) القیاس الموحد لدول مجلس التعاون الخلیجيإ •
تحس��ین جودة المنتجات والعملیات و التجاریةض��مان العدالة في المعاملات المجتمع في الدول الأعض��اء في الھیئة و

  الغش والاحتیال. الحد من وعلى حمایة البیئةوحمایة صحة وسلامة الأفراد والمنتجات الغدائیة بما فیھا  الصناعیة
خاص������ة بالمنتجات والمواد الغذائیة فنیة خلیجیة  ) لائحة568( قیاس������یة وعددمواص������فة ) 1326( ص������دار عددإ •

 .والعملیات الإنتاجیة المتعلقة بھا
لھا، ولجنة  لجان فرعیة 4وعدد عنى بمواص����فات المنتجات الغذائیة والزراعة تُ  خلیجیة رئیس����یةلجنة فنیة تش����كیل  •

 تشكیل لجان ومجموعات عمل أخرى. ي العمل علىوجار وخدماتھ،فنیة رئیسیة أخرى لمواصفات الحلال 
ً دار إص�����  • من  للتأكدوذلك عبوات المواد الغذائیة ومن ض�����منھا  دلیل إجراءات الرقابة على العبوات المعبأة مس�����بقا

 الكمیات بداخلھا.صحة 
تحتویھا المواد  للإش��عاعات التي قدلض��مان قیاس��ات موثوقة لإش��عاعات المؤینة ا لقیاس��اتخلیجیة تش��كیل لجنة فنیة  •

 .الغذائیة والزراعیة
 الفنیةواللوائح المواص���فات القیاس���یة دد كبیر من ع فقامت بتطویرائیة المنتجات الغذوجودة س���لامة ھمیة أالھیئة  أدركتلقد 

ذات  وتعمل عن قرب مع المنظمات الدولیة والإقلیمیة ،لمنتجات الغذائیةل یس منظومة للحلالتأس�����في  س�����ھمتأو الخلیجیة،
 Codexالغذائي ( وھیئة الدس�������تور، ومنظمة الص�������حة العالمیة ،للأمم المتحدة الأغذیة والزراعة (منظمةمثل العلاقة 

Alimentarius ..المنتجات الغذائیة وض���مان س���لامتھا تش���ریعات ومواص���فات) لتعزیز التعاون والتنس���یق في مجال الخ 
  . وجودتھا

لتوفیر قیاسات ذات موثوقیة  التي یبذلھا العاملون في نشاط المترولوجیالا یسعني بھذه المناسبة إلا أن أشید بالجھود الكبیرة و
 ً تتماشى مع خلیجیة  ولوائح فینةقیاسیة مواصفات في مجال المواصفات لتوفیر والعاملین  ،ومصداقیة عالیة معترف بھا دولیا

من  للاستفادةوالمستفیدین جمیع الدول الاعضاء داعیاً  ،التقییسفي مجال  ةالتطورات المتسارعمواكبة الممارسات الدولیة و
 في دولھم.   التقییس بأنشطة وتوظیفھا للنھوض ،التي تقدمھا الھیئةخدمات 

في تحقیق أھداف وتطلعات دولھم للوصول  المترولوجیا الأنشطةبأن یوفقنا وجمیع العاملین  وتعالىوأخیراً أسأل الله سبحانھ 
 ة.الفاعل في جمیع مجالات الحیا الانشطة ودورھا ھذهوإبراز أھمیة  ،التقییس نشطةأكافة مستویات متقدمة في  إلى

 .والله ولي التوفیق
 .والسلام علیكم ورحمة الله وبركاتھ



 

 

H. E. Mr. Saud Al-Khusaibi’s Speech, the GSO President  

On the Occasion of World Metrology Day 

May 20, 2023 

Measurements supporting the global food system 

 

In the name of God, the most gracious, the most merciful 

The GCC Standardization Organization (GSO) and GULFMET share with similar national, 
regional, and international organizations in the world the celebration of World Metrology Day, 
which falls on May 20 of each year and is celebrated this year under the theme. 
“Measurements support the global food system.” 
 
On this occasion, I would like to extend my sincere congratulations to all staff in the National 
Standardization bodies of the Member States, especially those working in the field of 
metrology, emphasizing the role of metrology in various aspects of everyday life. 

The theme of this year's event was chosen due to what food represents in this period of great 
concern to the consumer, as providing safe food and accessing it at reasonable prices remains a 
significant challenge for governments and relevant organizations around the world, in light of 
the considerable increase in the volume of global trade in the food sector, which amounted to 
$22 trillion in 2021 and accounted for nearly 20% of the total international trade. 
 
Access to quality food at a reasonable price to global markets requires that producers prove 
that they meet the requirements of standards and technical regulations related to food; in 
addition to the need for governments to ensure fair trade, especially in local food markets, this 
is achieved by providing a metrology infrastructure that provides reliable measurements of the 
quantity and quality of food products. 
 
The focus of the World Metrology Day for this year, 2023, is on many measurement challenges 
that must be addressed or handled to make the global food system function effectively, including, 
for example: 
 
1. The quantity of food bought and sold is measured according to its mass or volume. These 

measurements range from the large volumes of grain and wheat traded internationally 
down to rapid online weighing measurements to ensure pre-packaged goods are labelled 
correctly. 



 

2. The effective storage and packaging of food depends on the accurate control of the 
temperature and humidity of its storage environment to avoid change in the characteristics 
and specifications of the product during packaging, storage, transportation, marketing, and 
trading. 

3. The quality and authenticity of food is determined by measuring its chemical composition. 
This requires measurements to ensure that it contains the levels specified in the product 
specifications of basic ingredients and additives and compare them with the origin of high-
value foods or the technical requirements specified in the standard specifications and 
technical regulations. 

4. It also requires measuring the percentage of pests and pesticide residues on agricultural 
food items and determining the rate of permissible additives used to manufacture many 
foodstuffs. Food safety is ensured through accurate measurement to detect the presence of 
chemical or biological contamination or pesticide residues. 

There is no doubt that the depletion of natural resources and the impact of climate change 
pose an additional challenge to the global food system, so a general goal has been included in 
the sustainable development goals set by the United Nations concerned with a world without 
hunger and the right of all to have access to clean water. 

Within the framework of the interest of the GSO to contribute to achieving the Sustainable 
Development Goals (SDGs), it has taken the following initiatives: 

• Issuing the GCC common Metrology Law, which aims at disseminating tranquility among 
the people through ensuring fairness in commercial transactions, improving the quality 
of products and industrial processes, including food products, protecting the health and 
safety of individuals, protecting the environment, and fighting cheating and fraud. 

• Issuing (1326) Gulf standards and (568) Gulf technical regulations for food products and 
related production processes. 

• Forming technical committees for food and agriculture products and 4 sub committees, 
halal specifications and services, and work is underway to form other committees and 
working groups. 

• Issuing a guide for control procedures for pre-packaged packages, including food 
packages, to ensure that the quantities inside are correct. 

• Forming a GULFMET technical committee for ionizing radiation measurements to 
ensure reliable measurements of radiation that food and agricultural materials may 
contain. 

 

 



 

GSO has realized the importance of the safety and quality of food products, so it has developed 
GSO Standards and GSO Technical Regulations related to food products, materials, and 
production processes, and contributed to the establishment of a halal system for food products.  

Additionally, GSO works closely with relevant international and regional organizations such as 
the United Nations Food and Agriculture Organization, the World Health Organization, and the 
Codex Alimentarius Commission to enhance cooperation and coordination in the field of food 
product legislation and specifications and ensure their safety and quality. 

On this occasion, I cannot but praise the great efforts made by staff who works in the field of 
metrology to provide reliable and credible measurements that recognized internationally and the 
staff in the field of standardization to provide standard specifications and technical regulations 
that are in line with international practices and keeping pace with the rapid developments in the 
field of  metrology standardization, calling on all member states and the beneficiaries to benefit 
from the services provided by the GSO and invest that to promote  Metrology and 
standardization  activities in their countries. 

Finally, I ask God Almighty to help us and all those working in metrology activities in achieving 
the goals and aspirations of their countries to reach advanced levels in all standardization 
activities and to highlight the importance of these activities and their active role in all areas of 
life. 

God grants success.  

Walsalam Ealaykum Warahmat Allah Wabarakatuhu. 
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